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4 Pica-Pica a compartir
Pan de coca de Folgueroles con tomate
Paletilla ibérica y queso manchego
Mezcla de lechuga con salmén marinado, aguacate y habas edamame
Pimientos de Padron
Croquetas de marisco
Mejillones a la marinera
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Plato principal a escoger con antelacién

Paella del senyoret ( minimo 2 personas)
: ‘ Bacalao a la muselina de ajos sobre lecho de patata y salsa de tomate ,
. uprema de dorada al horno con laminas de patata, tomate fresco y cebolla de Figueras ©
l Entrecote de ternera con patatas baby asadas Q

—————

Q9 *

© Postre a escoger con antelacion © °
W Carpaccio de pifia con helado de coco y pistacho ©

A\ % Crema catalana \'}
}]’ (/ o Brownie de chocolate con sorbete de limén f
N / o Copa de cava brut nature

' 2

Bebidas

Aguas Minerales

Cerveza g A

Refrescos & L

_ Vino Blanco Vifas del Vero “Macabeo y Chardonnay”( D.O Somontano ) A\ WA
Vino Tinto Vifas del Vero “Cabernet Sauvignon y Merlot”( D.O Somontano )f,ﬁ h \

Cafés o Infusiones y Petit Fours i/

#

60€ POR PERSONA / IVA INCLUIDO

El menu incluye una botella de vino ( blanco o tinto ) cada tres personas
Otro tipo de bebidas no especificadas en el menu no estan incluidas
SEGUNDOS Y POSTRE A ELEGIR CON 72 H. DE ANTELACION
EN CASO DE CELEBRACION SE PUEDE CAMBIAR EL POSTRE POR UNA TARTA, PIDA USTED LAS OPCIONES DISPONIBLE
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Pica-Pica a compartir
Pan de coca de Folgueroles con tomate
Paletilla ibérica y queso manchego
Salmén marinado al eneldo con tostaditas y mantequilla
Croquetas de marisco
Bufiuelos de bacalao

Plato principal a escoger con antelacion
Paella de marisco ( minimo 2 personas)

Suquet de rape con patata y almejas 1

Tronco de merluza a la Donostiarra con verduritas salteadas
Entrecote de ternera a la pimienta verde con arroz pilaw

Postre a escoger con antelacién
Sopa de fresa con helado de coco
Tarta de queso con frutos del bosque y su crujiente
Brownie de chocolate con sorbete de limén
Copa de cava brut nature ;

. Bebidas :

) Aguas Minerales 3
K Cerveza o

Refrescos ' o,

Vino Blanco Vifias del Vero “ Macabeo y Chardonnay “ (1D.O Somontano )

Vino : Tinto Beronia Crianza” (D.O. Rioj' ) i i =\ .

Cafés o Infusiones y Petit Fours, ; =

/

70€ POR PERSONA / IVA INCLUIDO

El menu incluye una botella de vino ( blanco o tinto ) cada tres personas
Otro tipo de bebidas no especificadas en el menu no estan incluidas
SEGUNDOS Y POSTRE A ELEGIR CON 72 H. DE ANTELACION
EN CASO DE CELEBRACION SE PUEDE CAMBIAR EL POSTRE POR UNA TARTA, PIDA USTED LAS OPCIONES DISPONIBLE
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