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A Pica-Pica per compartir
Pa de coca de Folgueroles amb tomaquet
Espatlla ibérica i formatge manxec
Barreja d'enciams amb salmo6 marinat, alvocat i faves edamame
Pebrots de Padron
Croquetes de marisc
Musclos a la marinera

Plat principal a escollir amb antelacié
Paella del senyoret (minim 2 persones)
Bacalla amb mussolina d'alls sobre llit de patata i salsa de tomaquet

gSuprema d’'orada al forn amb lamines de patata, tomaquet fresc i ceba de Figueres L
Entrecot de vedella amb patates baby rostides Q l
Q9 *
© Postres a escollir amb antelacié © °
A o Carpaccio de pinya amb gelat de coco i festucs © !# ;
% Crema catalana W
(/ -~ Brownie de xocolata amb sorbet de llimona : K,"f -

Copa de cava Brut Nature

Begudes
Aigues minerals ‘
Cervesa
Refrescos 6‘1
Vi blanc Vifias del Vero “Macabeo i Chardonnay” (D.O. Somontano) 8
/

Vi negre Vifas del Vero “Cabernet Sauvignon i Merlot” (D.O. Somontan®
P Cafés o infusions i petits fours
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.
.
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60 € PER PERSONA / IVA INCLOS

El menu inclou una ampolla de vi (blanc o negre) per cada tres persones.

Altres tipus de begudes no especificades en el menu no estan incloses.
PLATS PRINCIPALS | POSTRES A ESCOLLIR AMB 72 H D’ANTELACIO.
EN CAS DE CELEBRACIO, ES POT CANVIAR LES POSTRES PER UN PASTIS. CONSULTEU-NOS LES OPCIONS DISPONIBLES.
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Pica-Pica per compartir
Pa de coca de Folgueroles amb tomaquet
Espatlla ibérica i formatge manxec
Salmé marinat a 'anet amb torradetes i mantega
Croquetes de marisc
Bunyols de bacalla

Plat principal a escollir amb antelacié
Paella de marisc (minim 2 persones)
Suquet de rap amb patata i cloisses |
Tronc de llug a la donostiarra amb verduretes saltejades
Entrecot de vedella al pebre verd amb arros pilaf

Postres a escollir amb antelacié
Sopa de maduixa amb gelat de coco
Pastis de formatge amb fruits del bosc i el seu cruixent
Brownie de xocolata amb sorbet de llimona
Copa de cava Brut Nature .

Begudes :
: Aiglies minerals N\
Y Cervesa 3
' 'r Refrescos : 2 A ¥
Vi blanc Vifias del Vero “Macabeo i Chardonnay” (D.®. Somontano) \
Vi negre Beronia Crianza (D.O. Rioja) : =\

Cafes o infusions i petits fours | 3

/

70 € PER PERSONA / IVA INCLOS

El menu inclou una ampolla de vi (blanc o negre) per cada tres persones.
Altres tipus de begudes no especificades en el menu no estan incloses.
PLATS PRINCIPALS | POSTRES A ESCOLLIR AMB 72 H D’ANTELACIO.
EN CAS DE CELEBRACIO, ES POT CANVIAR LES POSTRES PER UN PASTiS. CONSULTEU-NOS LES OPCIONS DISPONIBLES.
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