
MENÚ “MY WAY” 14 - 17 de abril de 2026    

 Cuidamos de Usted!!!   Cocina Sana y de Verdad 
 

2 ENTRANTES (1 FRIO Y 1 CALIENTE) + 1 SEGUNDO +1 POSTRE 
 

1 ENTRANTE FRÍO A ELEGIR 

Paletilla Ibérica (Suplemento 1,00€) 

Carpaccio de gambas con su propia mayonesa y espárragos (Suplemento 2,00€) 

Salmorejo cordobés, virutas de jamón y huevo 

Langostinos cocidos con salsa tártara 

 

1 ENTRANTE CALIENTE A ELEGIR 

Vieiras a la menière de encurtidos (Supl. 2,00€) 

Navajas a la plancha (Supl. 1,00€) 

Mejillones de Galicia en salsa marinera 

Langostinos al wok con verduras 

 

1 SEGUNDO A ELEGIR ENTRE: 

 

   Carnes                          Pescados 

Entrecot de ternera a la plancha con patatas baby 
asadas 
 
Solomillo de ternera, salsa Oporto y verduritas  
(Supl.5,00€) 
 

Mariscos 

Cigalas al estilo Ferrol (Supl. 2,50€) 

Gambas a la plancha (Supl. 5,00€) 

Dorada de ración al horno (Supl.4,00€) 
 
Tataki de atún bluefin, sésamo negro y 
guacamole (Supl.4,00€) 
 
Bacalao, guisantes, tripa de bacalao 
 
Calamares a la plancha, patata, ajo y 
perejil 
 
 

   Arroces y Paellas (Mínimo 2 Personas)                       Cocina del Patrón 

Paella del Senyoret 

Arroz de conejo, caracoles y verduras 
(Supl. 2,50€) 
 

Merluza en salsa verde, almejas y 
alcachofas 

1 POSTRE A ELEGIR 

Tarta de queso y su crujiente 

Sopa de frutas del bosque con helado de vainilla 

Carpaccio de piña, helado de coco y pistachos 

Sorbete de limón al cava 

 

Precio por Persona (Bebidas aparte) ................ 30,00 € IVA INCLUIDO 
***En nuestra web www.elcangrejoloco.com puede consultar el Menú My Way de cada día 

 
 

Pan sin gluten  2,50€ por persona. 


